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DETERMINAZIONE N.   101   DEL 28 GIUGNO 2013 
  

Oggetto: Incarico alla ditta Progetta sc per la verifica dello stato manutentivo dei 
macchinari di cucina e l’individuazione di soluzioni di miglioramento del 

confort del locale self service. Cig: Z460A91DD1.- 
 

 

IL DIRETTORE F.F. 

VISTA la deliberazione nr. 4 del 04/02/2013, esecutiva a termini di legge; 

PREMESSO che: 

• Con determinazione n.79 del 18/4/2012, esecutiva a termini di legge, questa Azienda ha 
indetto una procedura negoziata per individuare un operatore economico in possesso dei 
necessari requisiti tecnici e professionali cui affidare l’incarico di assistenza tecnico 
amministrativa per la redazione dei documenti amministrativi e dei documenti tecnici per la 
gara del servizio di ristorazione da affidare a terzi.  

• A seguito di espletamento della sopradetta procedura negoziata, la società Conal sc è 
risultata aggiudicataria, come da determinazione n.101 del 15/05/2012, esecutiva a 
termini di legge. 

• Che in data 28/5/2013 è stato firmato il contratto per l’affidamento dell’incarico per il 
servizio di assistenza tecnico amministrativa per la stesura del capitolato speciale d’oneri, 
delle specifiche tecniche e delle analisi economico finanziarie del servizio di ristorazione 
per l’affidamento a terzi del servizio di ristorazione. 

 

DATO ATTO che nel corso della predisposizione dei documenti tecnico amministrativi, 
necessari per l’espletamento della suddetta gara di appalto ad evidenza pubblica, è emersa la 
necessità di effettuare una verifica dello stato manutentivo dei macchinari presenti presso i 
locali della cucina e nelle varie residenze esterne in cui viene erogato il servizio di ristorazione. 
 

RILEVATO che il RUP ha accertato che il personale tecnico in organico non ha le qualifiche né 
l’esperienza necessarie a svolgere tale attività di assistenza e consulenza, caratterizzata da un 
elevato livello di professionalità nel settore alimentare e ambientale. 
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CONSIDERATO che: 

• come previsto dall’art. 46 della Legge 6 agosto 2008, n. 133 conversione in legge, con 
modificazioni, del decreto-legge 25 giugno 2008, l’incarico risponde ai seguenti presupposti: 

a) impossibilità di far fronte alle esigenze espresse con personale in servizio presso L’Ente, 
corrispondenza dell’oggetto della prestazione dedotta in contratto alle competenze attribuite 
all’A.S.P. dallo Statuto, ad obiettivi e progetti specifici e determinati e deve risultare coerente 
con le esigenze di funzionalità dell’Ente; 

b) la prestazione dedotta in contratto deve essere di natura temporanea e altamente 
qualificata, in relazione al requisito professionale richiesto; 

c) devono essere preventivamente determinati, durata, luogo, oggetto e compenso della 
prestazione; 

d) deve essere accertata la proporzione tra i compensi pattuiti e le utilità che l’Amministrazione 
si prefigge di conseguire. 

 

DATTO ATTO altresì che: 

• ai sensi della deliberazione consiliare n. 2 del 7/4/2009, è previsto l’affidamento diretto per 
conferire incarichi a professionisti esterni, per attività di studio, ricerca e consulenza quando 
l’importo della spesa non supera l’ammontare di € 40.000,00, al netto di ogni onere fiscale, 
in analogia a quanto previsto dalla vigente normativa in materia di affidamento di servizi in 
economia; 

• è stato richiesto preventivo economico per effettuare tale servizio alla ditta Progetta sc in 
quanto società di servizi di architettura e ingegneria per il settore alimentare, agricolo, 
ambientale, i cui servizi sono certificati secondo la norma UNI EN ISO 9001:2008 per le 
attività EA 35-34 presente sul mercato nazionale da molti anni nel corso dei quali ha 
progettato numerose strutture nel settore alimentare ed ambientale mediante un percorso 
articolato nelle fasi di progettazione, erogazione, monitoraggio e valutazione;  

• la suddetta ditta risulta essere già conosciuta dall’Ente e viene ritenuta idonea ed affidabile  
per lo svolgimento del suddetto incarico. 

 

VISTO il preventivo presentato dalla ditta Progetta sc in data 5/6/2013 ed acquisito al protocollo 
dell’ente in data 6/6/2013 al n. 2879 per un totale di € 6.000,00+ iva comprendente le seguenti 
attività : 

a) Verifica dello stato manutentivo dei macchinari presenti presso i locali della cucina e del self 
service all’interno dell’Asp Firenze Montedomini consistente in un sopralluogo presso le 
strutture oggetto di intervento per effettuare la rilevazione completa delle attrezzature e dei 
macchinari installati con la conseguente verifica dello stato di manutenzione degli stessi e 
con l’emissione di un report con relativo commento critico. 

b) Indicazioni su eventuali macchinari da sostituire e redazione delle specifiche tecniche e dei 
relativi costi da inserire nei documenti di gara con l’elaborazione di un documento riportante 
le specifiche tecniche ed i costi relativi alle attrezzature ed ai macchinari di nuova fornitura 
in sostituzione di quelli ritenuti non a norma ed obsoleti 

c) Verifica presso le residenze esterne dello stato manutentivo dei carrelli termici per la 
distribuzione dei pasti e verifica di eventuale incremento e/o reintegro 
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d) Individuazione soluzioni per il miglioramento del confort nella sala self service con fornitura 
di lay out 

e) Individuazione soluzioni per la riorganizzazione degli spazi della cucina con fornitura di lay 
out. 

CONSIDERATO che dall’esame di tale offerta  è stato ritenuto opportuno e conveniente 
affidare le prestazioni individuate dalla lettera a) alla d) del suddetto preventivo economico  per 
un totale complessivo di € 3.500 + iva. 

DATO ATTO che la suddetta offerta è stata oggetto di analisi istruttoria  che ha permesso di 
rilevarne la congruenza con i parametri di qualità/prezzo richiesti dall’Amministrazione e con i 
valori medi di mercato relativamente ai servizi oggetto del presente atto. 

CONSIDERATO che tale fornitura, risulta corrispondere alle tipologie di voci di spesa acquisibili 

mediante ricorso a procedure in economia e che il valore complessivo presunta ammonta ad € 

4.235,00  comprensivo di ogni onere fiscale, risultando quindi inferiore al valore di 40.000,00 
euro individuato dall’art. 125, comma 11 del D.lgs. n. 163/2006 per l’affidamento diretto. 
 

CONSIDERATO INOLTRE  che a tale servizio è stato assegnato il Codice Identificativo di Gara 

Smart CIG n. Z460A91DD1 che dovrà essere riportato in tutte le operazioni relative a tale 
servizio. 

PRESO ATTO della regolarità tecnica della presente determinazione per la quale il 
Responsabile del Servizio Logistico  firma in calce; 

PRESO ATTO della regolarità contabile della presente determinazione per la quale il 
Responsabile del Servizio Economico-Finanziario firma in calce; 

Ai sensi dell’art. 11 del vigente Statuto dell’Azienda; 

D E T E R M I N A 

1) Di affidare alla ditta PROGETTA SC la verifica dello stato manutentivo dei macchinari 
presenti presso i locali della cucina e nelle varie residenze esterne in cui viene erogato il 
servizio di ristorazione nonché l’individuazione di soluzioni per miglioramento del confort 
nella sala del self service con fornitura di lay out per un totale economico di € 3.500,00 + iva 

(21%). CIG : Z460A91DD1. 

2) Si stabilire che la cifra di € 3.500,00 + iva (21%) pari a € 4.235,00 troverà  copertura 
economica  nel 1^ assestamento del Bilancio di Previsione dell’esercizio 2013, approvato 
con deliberazioni  n.  27 e 28 del 17/12/2012 – entrambe esecutive ai sensi di legge  - 
imputando la cifra al centro di costo Cucina. 

3) Di dichiarare il presente provvedimento immediatamente eseguibile stante l’urgenza di 
provvedere in merito. 

 

*     *     *     *     * 
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 IL DIRETTORE F.F. 

 (Dr. Marta Meoni) 

 

 

 

 

 VISTO DI REGOLARITA’ TECNICA 

 Responsabile Servizio Logistico 

             Arch. Silvia Giannoni 

 

 VISTO DI REGOLARITA’ CONTABILE 

 Responsabile Servizio Economico-Finanziario 

 Rag. Paolo Sottani 

  


